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Atjar Ketimun 

Ayam Ketjap  kemiri 

Ayam Ritja-Ritja 

Bami Goreng   

Bami vegetarisch  

Daging Blado kemiri 

Daging Rendang kemiri 

Daging Semoor  kemiri 

Huisgemaakte Sambal 

Ikan Bumbu Bali  

Kiprisolles    

Lemper kemiri 

Maiskoekje    

Nasi Goreng  

Nasi Kuning

Pindasaus   

Sambal Goreng Boontjis  

Sambal Goreng Kentang 

Sambal Goreng Telor 

Sambal Goreng Udang Peté  kemiri   

Saté Ayam/Babi   

Sayur Lodeh  

Serundéng 

Soto Ayam Bouillon  kemiri  

Tahu Tempé Ketjap  

Tempé Kering Sambal G. 

Tumis Taugé  W
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Bami Goreng
Kiprisolles
Maiskoekje
Nasi Goreng
Pindasaus
Sambal Goreng Udang Peté
Soto Ayam Bouillon

Ayam Ketjap
Bami Goreng
Bami vegetarisch
Daging Semoor
Kiprisolles
Maiskoekje
Saté Ayam/Babi
Tahu Tempé Ketjap
Tumis Taugé

Kiprisolles

Ayam Ketjap
Daging Blado
Daging Rendang
Daging Semoor
Lemper
Sambal Goreng Udang Peté
Soto Ayam Bouillon

KEMIRINOTEN

Pindasaus
Sambal Goreng Boontjis
Sambal Goreng Udang Peté
Saté Ayam/Babi
Sayur Lodeh

Pindasaus

Ayam Ketjap
Ayam Ritja-Ritja
Bami Goreng
Daging Blado
Daging Rendang
Daging Semoor
Huisgemaakte Sambal
Ikan Bumbu Bali
Lemper
Maiskoekje
Nasi Goreng
Pindasaus
Sambal Goreng Boontjis
Sambal Goreng Kentang
Sambal Goreng Udang Peté
Saté Ayam/Babi
Sayur Lodeh
Serundéng
Soto Ayam Bouillon
Tahu Tempé Ketjap
Tempé Kering Sambal Goreng
Tumis Taugé

Ikan Bumbu Bali

Atjar Ketimun

Kiprisolles
Maiskoekje
Sambal Goreng Udang Peté
Soto Ayam Bouillon
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